Meniiplan 06.07.-10.07.2026
von 11:00 — 15:00
Montag
Mango-Kaltschale mit frischer Minze

Gebackene Mozzarella-Sticks auf sommerlichen Blattsalaten
mit Tomaten, Karotten & Radieschen, dazu M* Dressing

Faschierter Braten im Safterl, mit Erddpfelpiiree & Rostzwiebel

Dienstag
Erdapfel-Lauchsuppe mit frischen Krdutern
Spinat-Schafkdse-Strudel mit Krduter-Dip

Gratinierte Schinkenfleckerl, dazu knackiger Blattsalat mit Hausdressing

Mittwoch
Hiihnerbouillon mit Frittaten
Eierschwammerlrisotto mit frisch gehobeltem Grana Padano

Gegrillte Putenrolle gefiillt mit Eierschwammerl, Zwiebel, Speck & Kase,
dazu Petersilerddpfel

Donnerstag
Maiscremesuppe mit frischer Petersilie
Gebackene Champignons mit Sauce Tartare

Altwiener Reisfleisch in Paprikasafterl & griinem Salat

Freitag
Rindsbouillon mit Fleischstrudel
Gerostete Knodel mit Ei, dazu griiner Salat mit Hausdressing

Gegrilltes Wolfsbarschfilet mit heifier Krduterbutter & Gemiisereis

WOCHENEMPFEHLUNG € 11,90
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In Kiirbiskernpanade gebackene Hiihenrfiletstiicke auf Erdapfel-

Vogerlslat mit Steirischem Kernol




UNSERE STANDARDS SEIT 1990 ..

IO/
A
Beef Tartare vom Angusrind
dazu Grandioso getoastet 19,50
Eiernockerl
mit Blattsalat & Balsamicodressing 13,80

Gebackener Emmentaler in Brez‘nkruste
mit Schnittlauch-Dip & Preiselbeeren 14,80

Steirische Backhenderlstiicke
auf Erdapfel-Vogerl-Salat mit Originalem Kirbiskernol 17,80

Zwiebelrostbraten von der Beiried
mit gebratenen Erdapfelscheiben 23,80

Kalbsrahmgulasch
mit hausgemachten Butternockerin 21,50

Original Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Petersilerdapfeln 25,80

Filetsteak vom Angusrind mit Kriuterbutter,
gebratenen Zucchinischeiben & Strohkartoffeln 34,80

Hausgemachter Kaiserschmarrn
mit Zwetschkenroster-Eis | Helli & Leo Bio Eis 12,80




VORSPEISEN, SALATE, SUPPEN

Kalte Vorspeisen und Salate

Burrata — Italiens bester Mozzarella aus Apulien
mit Tomaten-Chutney & Basilikum-Pesto 13,80

Avocado-Tartare mit Rote Riiben-Hummus,
gerosteten Shiitake Pilzen & Grandioso 17,50

Marinierter Tafelspitz mit sautierten Eierschwammerin,
LWHS rotem Zwiebel & original Steirischem Kiirbiskernol 17,80

w7} Gebratene Steinpilze mit Speck & gebratenen Erdapfelwdrfeln,
1A auf bunten Sommersalaten mit Hausdressing 19,80

Gebratene Hiihnerbruststreifen

auf gemischten Blattsalaten mit Joghurtdressing 15,80
Suppen

Consommé vom Rind mit Frittaten 6,40
Consommé vom Rind mit Fleischstrudel 6,90
Knoblauchcremesuppe mit WeiRbrotcroltons 6,90

Gazpacho Andaluz — kalte mediterrane Gemiisesuppe

mit Gurke, Paprika, Zwiebel & WeiRbrotcroltons 7,80
w9} Eierschwammerlcremesuppe
WS mit Erdapfelstroh & frischen Wiesenkrautern 8,50
Aperitif-
peritif. Empfehlung

Cassis Gin Fizz

Cacei .

(')W_ assis [ Gin | Soda | Zitrone | Minz
e

%1€950

) Virgin? Cassis Fiz;
assi .
ssis | Tonic | Soda | Zitrone | Min
z
%1€ 4,80 ;



HAUPTSPEISEN

Vegetarisch

Appenzeller Kasnock’n
mit Réstzwiebel, dazu gemischte Blattsalate mit Hausdressing 14,80

»Friichte der Erde” — goldbraun gebratene Erdapfellaibchen
mit StBkartoffelpliree, Rote Riiben-Creme & Strohkarotte 15,80

Gerostete Eierschwammerl mit Ei

Saison

UZ20 dazu gemischte Blattsalate mit Hausdressing 18,50
w) Eierschwammerl a la creme

1470 mit goldbraun gebratenen Serviettenknddel 17,80

sy Cremiges Eierschwammerl-Risotto
111270 mit Parmesan-Segel, frittiertem Rucola & Schmelzparadeiser 17,80

sy Cremige Steinpilzsauce
111720 mit goldbraun gebratenen Serviettenknodel 19,80

Fisch

Gegrillte Garnelen auf hausgemachten, breiten Nudeln,
mit Blattspinat 4 la créme 21,80

ooiEon Gegrilltes Zanderfilet in heiller Zitronenbutter gebraten,

WA mit gegrilltem Sommergemiise & Réte Riiben-Creme 26,50

Lachsforellenfilet mit heifer Limettenbutter,
cremigem Eierschwammerl-Risotto, Grana Padano & frittiertem Rucola 30,50

WeiBwein-Empfethng

Wiener Gemischter Satz DAC — \6) @/
Weingut Mayer am pfarrplatz  ~ ) ) 2
Wien, Osterreich \

1/, €5,80 | Bouteille €32,80 — \



N U
Fleisch MariZfsT:;f_

Schnitzer) !

Saison Marienhof Schnitzel vom Kalb
gefillt mit Duroc Beinschinken, Bergkdse & Eierschwammerl,

dazu gebratene Erddpfelscheiben & Triiffel-Mayonnaise 29,80

Hiihnerbrust Supréme
mit Ricotta & frischen Krautern gefiillt, dazu
Blattspinat a la créme & goldbraun gebratene Serviettenknédel 23,80

Gebackenes Schnitzel vom Schwein

mit Erddpfel-Vogerl-Salat & Steirischem Kiirbiskerndl 16,80
w9 Eierschwammerl-Rostbraten von der Beiried
WA dazu in Butter geschwenktes Karottengemiise & Braterdapfel 26,80
sy Jungschweinmedaillons in cremiger Steinpilzsauce,
A dazu hausgemachte breite Nudeln 25,80

Rindsroulade in Wacholder-Rahmsauce,
mit hausgemachten breiten Nudeln & Preiselbeeren 21,80

Marienhof Rinderfiletspitzen
mit StBkartoffelpliree & Rote Riiben-Creme 20,80

Altwiener Tafelspitz mit goldbraunen Erdapfelrosti,
Blattspinat a la creme & Schnittlauch-Sauce 24,80

Uruguay Rinderfiletsteak mit Sauce Bernaise,

gratinierten Steakhouse-Fries & Triiffel-Mayo 36,80
OIS/T Jotwein-Empfehlung
‘A

St. Laurent Classic

Weingyt Friedrich

Weiden

o am See, Burgenlang
8 €620 Bouteille € 35 20

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive Steuern & Abgaben.
Sollten Sie Fragen zu eventuellen Allergenen haben, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.



NACHSPEISEN

SiiRes zum Naschen

Marienhof-Haustorte (Schoko & Nuss) mit Schlagobers - glutenfrei 6,80

Lauwarmer Schokokuchen mit weichem Kern, dazu Birnenragout 9,50

@ Himbeer-Schokomousse-Tortchen mit veganem Ribisel-Eis 9,50

Hausgemachter Apfelstrudel auf Vanillesauce, mit Schlagobers 9,50

Hausgemachte Topfenknodel mit Nougatfiille, in Nussbrosel 11,80

?ra“";"'f‘ Hausgemachte Marillenknodel in Nussbrosel 11,80
Wachauer Marillenmarmelade-Palatschinken mit Sauerrahm

1Stk | 2 Stk | 3 Stk 5,80 | 9,50 | 11,50

D:gestif~Empfehlung
Gélles Marillenschnaps
=-2CL¢ 5,80

SiiBwein
Lovely Traminer
Weingut schei,

lhofer
1/16 € 5,50 , Bgld
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