
Menüplan 09.03.-13.03.2026

von 11:00 – 15:00

Montag

Hühnerbouillon mit Frittaten € 2,90

Penne al`Arrabiata mit Grana Padano & frischem Basilikum € 9,80

Wiener Schnitzel vom Schwein
mit Erdäpfel-Vogerl-Salat & Steirsichem Kürbiskernöl €  9,80

Dienstag

Rote Rüben-Cremesuppe mit frischem Kren € 2,90

Gelbes Gemüse-Curry mit Basmatireis & frischem Koriander € 9,80

Gegrillte Putenmedaillons in Champignonsauce, mit Lauch-Serviettenknödel €  9,80

Mittwoch

Gemüsebouillon mit hausgemachtem Kaspressknödel € 2,90

Erdäpfel-Zucchinipuffer mit Aioli-Dip & grünem Salat € 9,80

Rindsragout Burgunder Art mit cremiger Polenta & Preiselbeeren €      9,80

Donnerstag

Topinamburcremesuppe mit Schwarzbrotcroûtons € 2,90

Cremespinat mit Erdäpfelrösti & Spiegelei € 9,80

Lasagne Bolognese mit Sauce Pomodoro & frischem Basilikum €      9,80

Freitag

Rindsbouillon mit Fleischstrudel € 2,90

Appenzeller Kasnock‘n mit Blattsalat & M*Dressing €        9,80

Gebackener Kabeljau im Knuspermantel
mit Petersilerdäpfeln & Sauce Tartare €        9,80
 

WOCHENEMPFEHLUNG € 11,90

Gebratenes Hühnerfilet gefüllt mit Tomaten & Mozzarella

im Basilikumsafterl, dazu Butterreis



Beef Tartare vom Angusrind
dazu Grandioso getoastet   19,50

Eiernockerl
mit Blattsalat & Balsamicodressing  13,80

Gebackener Emmentaler in Brez‘nkruste 

mit Schnittlauch-Dip & Preiselbeeren  14,80

Steirische Backhenderlstücke 
auf Erdäpfel-Vogerl-Salat mit Originalem Kürbiskernöl 17,80

Zwiebelrostbraten von der Beiried 
mit gebratenen Erdäpfelscheiben  23,80

Kalbsrahmgulasch 
mit hausgemachten Butternockerln  21,50

Original Wiener Schnitzel vom Kalb 
mit Petersilerdäpfeln   25,80

Filetsteak vom Angusrind mit Kräuterbutter, 
gebratenen Zucchinischeiben & Strohkartoffeln  33,50

Hausgemachter Kaiserschmarrn
mit Zwetschkenröster   12,80

UNSERE STANDARDS SEIT 1990 ...



Kalte Vorspeisen und Salate 

Altwiener Heringssalat 16,80

Russischer Heringssalat
mit Preiselbeeren & Rote Rüben 16,80

Marienhof Heringsschmausvariation 
Altwiener-, Russischer Heringssalat & Matjesfilet 18,80

Avocado-Tartare mit Rote Rüben-Hummus, 
gerösteten Shiitake Pilzen & Grandioso 17,50

Vitello Tonnato – feines Kalbfleisch 
mit Tuna-Creme, Kapern & Zitronenfilets 18,50

Knusprig gebackene Ziegenkäsebällchen auf bunten Wintersalaten
mit Walnussdressing, karamellisierten Feigen & Granatapfel 16,80

Gebratene Hühnerbruststreifen
auf gemischten Blattsalaten mit Joghurtdressing 15,80

Suppen

Consommé vom Rind mit Frittaten 6,40

Consommé vom Rind mit Fleischstrudel 6,90

Knoblauchcremesuppe mit Weißbrotcroûtons  6,90

Cremesuppe vom gelben & roten Paprika 
mit gegrillten Garnelen am Spieß  9,50

VORSPEISEN, SALATE, SUPPEN



HAUPTSPEISEN

Vegetarisch

Appenzeller Kasnock‘n 
mit Röstzwiebel, dazu gemischte Blattsalate mit Hausdressing  14,80

„Früchte der Erde“ – goldbraun gebratene Erdäpfellaibchen
mit Süßkartoffelpüree, Rote Rüben-Creme & Strohkarotte  15,80

Rote Rüben-Risotto mit gegrilltem, lauwarmem Ziegenkäse
dazu Grana Padano, frittierter Rucola & Schmelzparadeiser  19,50

Wirsing á la creme
mit goldbraun gebratenen Erdäpfelrösti, Spiegelei 
& frischen Gartenkräutern  16,80

Fisch

Gegrillte Garnelen auf Rote Rüben-Risotto
dazu Grana Padano, frittierter Rucola & Schmelzparadeiser  21,80

Gegrilltes Zanderfilet mit heißer Limettenbutter, 

gegrilltem Gemüse & Petersilerdäpfeln  26,50

Lachsforellenfilet mit heißer Zitronenbutter, 

cremigem Rote Rüben-Risotto, Grana Padano & frittiertem Rucola  29,50



Fleisch

Marienhof Schnitzel vom Kalb 
mit Käse-Lauch-Speck-Fülle, dazu 
gebratene Erdäpfelscheiben & Trüffel-Mayonnaise  29,80

Hühnerbrust Suprême 

mit Ricotta & frischen Kräutern gefüllt, dazu 

Wirsing à la créme & goldbraun gebratene Serviettenknödel  23,80

Gebackenes Schnitzel vom Schwein

mit Erdäpfel-Vogerl-Salat & Steirischem Kürbiskernöl  16,80

Jungschweinmedaillons in zweierlei Pfeffersauce, 

dazu Butterreis & gebratene Zucchinischeiben  18,50

Gefüllter Serbischer Rostbraten von der Beiried, 

dazu in Butter geschwenktes Karottengemüse, 

Braterdäpfel & Kräuterbutter  26,80
 

Rindsroulade in Wacholder-Rahmsauce, 

mit hausgemachten breiten Nudeln & Preiselbeeren  21,80

Marienhof Rinderfiletspitzen 

mit Süßkartoffelpüree & Rote Rüben-Creme  20,80

Altwiener Tafelspitz mit goldbraunen Erdäpfelrösti,

Wirsing à la creme & Schnittlauch-Sauce  24,80

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive Steuern & Abgaben. 

Sollten Sie Fragen zu eventuellen Allergenen haben, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.



Süßes zum Naschen

Marienhof-Haustorte (Schoko & Nuss) mit Schlagobers – glutenfrei 6,80

Lauwarmer Schokokuchen mit weichem Kern, dazu Birnenragout 9,50

Himbeer-Schokomousse-Törtchen mit veganem Ribisel-Eis 9,50

Hausgemachter Apfelstrudel auf Vanillesauce, mit Schlagobers 9,50

Hausgemachte Topfenknödel mit Nougatfülle, in Nussbrösel                      11,80

Wachauer Marillenmarmelade-Palatschinken mit Sauerrahm 

1 Stk | 2 Stk | 3 Stk     5,80 | 9,50 | 11,50
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